PROCRAMME
SAMED

17h00 Ouverture de I'¢événement

17h00 Deémonstrations culinaires par les chefs du Chablais

18h30 Ouverture officielle par Madame Le Maire

18h45 Présentation des candidats amateurs participant

au concours du Biscuit de Savoie

19h00 Show de Norbert sur la recette revisitée du
Biscuit de Savoie

19h30 Fondue géante avec ambiance musicale par

I'harmonie Jeanne d’Arc de Lugrin

21h30 Animation par Jo Musique
23h30 Cloéture du site

DIMANCHE

Ouverture du site
Marché de produits locaux

Démonstrations culinaires par les chefs du Chablais

Présentation des candidats amateurs participant
au concours du potage froid

Inauguration de I'événement par Madame Le Maire
en présence des ¢lus locaux

Restauration locale avec ambiance musicale par
Les Trompes de Chasse de Neuvecelle et 'harmonie
Jeanne d’Arc de Lugrin

S¢ance dédicaces par Norbert aupres du grand
public avec photo souvenir

Démonstrations culinaires par les chefs du Chablais

Cléture des votes pour le grand public concernant
le concours amateur du potage froid

Show de Norbert sur la recette revisitée de la Féra
D¢libération du jury pour les deux concours

Remise des recompenses par Norbert avec discours
de cloture

Fermeture du site

10h00

10h00
17h00

10h00
1 ThOO

11h30

12h00
14h00

12h00
14h00

14h00
16h00

16h00

16h00
16h45

17h00
18h00

Ce printemps, un grand 8
événement nous attend a |
Neuvecelle: L’Escale gu
Gourmande. Un rendez-vous a
ne pas manquer, ou la
convivialité neuvecelloise se
mélera aux bons plaisirs de la
table. Nous aurons 'honneur
d’accueillir dans notre beau
village un invité de prestige
Norbert Tarayre, qui dégustera
des mets a vos cotés et découvrira le bon-vivre a
Neuvecelle. C’est grdace a I'énergie et a la créativité d’une
équipe hors-pair, impulsée par Thierry Buttay, adjoint a
Panimation et a la vie associative, grdce a un comité des
fétes en effervescence et grdce aux associations
neuvecelloises mobilisées, sur lesquelles nous pouvons
compter, que L’escale gourmande a pu voir le jour .
L’humain avant tout, lamitié, 'envie de partager et d’agir
pour les autres sont les valeurs qui animent cette belle
manifestation d’envergure.Soyez nombreux a venir, a
participer, a concourir, a aider pour que cette premiére
édition de L’escale Gourmande soit un week-end de féte,
de cohésion, et évidemment de plaisirs gustatifs. Cest tout
un village qui se mobilise : habitants, commercants,
associations, artisans, agents municipaux, élus.

Au plaisir de vous y retrouver !

Nadine Wendling
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Présence de Norbert Tarayre, chef cuisinier
médiatiquement connu sur M6 avec sa
participationsur sur les émissions TOP CHEF
et LA MEILLEURE BOULANGERIE DE FRANCE.
Il est également a la téte de plusieurs restaurants en

banlieue parisienne.

SA BIOCGRAPHIE

Norbert Tarayre est né le 22
septembre 1980 a Enghien-les-
Bains. L'année de ses 10 ans, ses
parents divorcent et le jeune
garcon déménage en banlieue
parisienne avec sa mere, ou il se
distingue en tant que
footballeur. A 1'époque, Norbert
est méme inscrit au centre de
formation de Clairefontaine.
"J'ai fait un peu de thédtre, aprés
je me suis pris pour un chanteur,
puis un sportif, j'ai joué au football, je me suis éclaté, la
compétition est arrivée... Et la limite aussi, car je n'avais pas
le physique pour étre un grand joueur”, confie-t-il. Le jeune
homme se lance alors dans un CAP-BEP charcutier puis
s'envole pour Londres. La-bas, il se fait embaucher Chez
Nico Restaurant un restaurant triplement étoilé de Park
Lane. De retour en France, il décroche un poste de commis
au garde-manger chez Bernard Loiseau. Fort de cette
expérience, Norbert ouvre deux restaurants dans la Drome,
mais le succés a du mal a arriver. Le chef quitte tout pour
travailler chez La Sauvageonne - Servoz a Megeve. En 2012,
sa carriére décolle grace a TOP CHEF M6. Le trentenaire se
fait remarquer pour sa bonne humeur, son langage fleuri
("T'ai les fesses qui disent bravo", "C'est un cri qui vient du

slip"...) et ses talents de cuisinier autodidacte.
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OU STATIONNER ?
ﬁ Salle d’Animation (& cét¢ de I'Eglise)

- Chapiteau
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PARC CLAIR MATIN NEUYECELLE

DES 19H30

ADULTE 15¢€
ENFANT

TICKETS EN VENTE

Mairie de Neuvecelle Boucherie Clerc St Gingolph
Tabac Presse Neuvecelle Bar le Pamphiot Marclaz
Intermarché Lugrin Boucherie d’Armoy
Distillerie Artisanale Bernex Boucherie Bouvard Vongy
Petit Casino St.Paul Boucherie Grassy Allinges

Fromagerie Vesin Thollon Fournil du Chablais
KD Garage Vinzier Publier & Amphion

On vous attend nombreux pour venir
déguster la fondue faite par
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